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บทคัดยอ 

ปัจจุบันมลภาวะทางสิ ่งแวดล้อมเกิดขึ ้นอย่างมากมาย  รวมทั ้งทางอากาศที ่

ก่อให้เกิดปัญหาทางการผลิตอาหารตากแห้งทำให้มีสิ่งสกปรกเจือปนต่างๆมากขึ้น เช่น

อากาศที่ปนเปื้อนไม่สะอาด ฝุ่นPM2.5 อากาศเสียจากโรงงานต่างๆ ควันจากท่อไอเสีย  

รวมถึงการที่ฝนตกไม่ถูกต้องตามฤดูการ  ซึ่งปัญหาที่ตามมาทำให้เกิดปัญหาทางสุขภาพ

กายและสขุภาพจิตท้ังตนเองและผู้ท่ีได้ร่วมรับประทาน  ผู้วิจัยจึงสนใจท่ีจะแก้ไขปัญหาโดย

การศึกษาสร้างเครื่องอบกล้วยน้ำว้าด้วยพลังงานหมุนเวียน  โดยความร้อนของหลอดไฟ

จากพลังงานแสงอาทิตย์ที่ผลิตกระแสไฟฟ้าจากแผงโซล่าเซลล์  และความร้อนที่ได้จาก

หลอดไฟที่ใช้กระแสไฟฟ้าตามบ้านเรือนทั่วไป  ที่สามารถอบอาหารได้อย่างปลอดภัยโดย

การนำกล้วยน้ำว้ามาเป็นอาหารอบแห้ง  เนื่องจากกล้วยน้ำว้าเป็นผลไม้ที่หลายบ้านปลูก
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และหาได้ง่าย สามารถนำมาแปรรูปเพื่อเก็บรักษาให้นานยิ่งขึ้น หรือสามารถขายเพื่อสร้าง

รายได้ให้ครอบครัว  

ผลการทดสอบพบว่าการอบกล้วยน้ำว้าด้วยแผงโซล่าเซลล์ขนาด 12V 120W 

เพียงอย่างเดียวจะใช้ระยะเวลานานมากกว่า 4 ชั่วโมง ความชื้นด้านในกล้วยน้ำว้ายังคงมี

อยู่ ทำให้เวลารับประทานยังมีความชื้นอยู่ ซ่ึงอุณหภูมิความชื้นท่ีวัดได้จะอยู่ท่ีช่วง 73% ใน

ส่วนการใช้หลอดไฟขนาด 100 วัตต์และ 60 วัตต์ จะใช้ระยะเวลาอบอยู่ที่ 3 ชั่วโมง ผลที่

ได้คือความชื้นท่ีหลอดไฟขนาด 60 วัตต์ จะได้ความชื้นด้านในกล้วยน้ำว้ายังคงเหลืออยู่บ้าง 

ทำให้เวลารับประทานจะไม่รู้สึกแห้งกระด้าง หรือเหนียวมากเกินไป ซ่ึงอุณหภูมิความชื้นที่

วัดได้จะอยู่ท่ีช่วง 66 % 
 

คําสําคัญ : เครื่องอบกล้วย / แผงโซล่าเซลล์ / หลอดไฟ 
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Abstract 

Currently, there is a lot of environmental pollution, including the air 

that causes problems in the production of dried food, resulting in more 

impurities, such as unclean air, PM2.5 dust, polluted air from various factories, 

exhaust fumes, and unseasonal rain.  The resulting problems cause physical 

and mental health problems for both the person and the person who eats it. 

Therefore, researchers are interested in solving this problem by studying the 

creation of a banana dryer using renewable energy.  The heat from the light 

bulbs from solar energy that generates electricity from solar panels and the 

heat from light bulbs that use electricity in general households can safely dry 

food by using bananas as dried food.  Because bananas are a fruit that many 

households grow and are easy to find, they can be processed to store for a 

longer period of time or can be sold to generate income for the family. 

The test results showed that drying bananas with a 12V 120W solar 

panel alone would take more than 4 hours. The moisture inside the bananas 

was still there, so when eating, they would still be moist.  The measured 

humidity temperature was around 73% .  For using a 100-watt and 60-watt 

light bulb, the drying time was 3 hours.  The result was that with a 60-watt 

light bulb, some moisture remained inside the bananas, so when eating, they 

would not feel dry or too tough.  The measured humidity temperature was 

around 66%. 
 

Keywords: Banana dryer / Solar panel / Light bulb 
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1. บทนํา 

ปัจจุบันมลภาวะทางสิ ่งแวดล้อมเกิดขึ ้นอย่างมากมายรวมทั ้งทางอากาศที ่

ก่อให้เกิดปัญหาทางการผลิตอาหารตากแห้งทำให้มีสิ่งสกปรกเจือปนต่างๆมากขึ้น เช่น

อากาศที่ปนเปื้อนไม่สะอาดฝุ่น PM 2.5 อากาศเสียจากโรงงานควันจากท่อไอเสียรวมถึง

การที่ฝนตกไม่ถูกต้องตามฤดูการ  ซึ่งปัญหาที่ตามมาทำให้เกิดปัญหาทางสุขภาพกายและ

สุขภาพจิตท้ังตนเองและผู้ท่ีได้ร่วมรับประทาน 

ทางผู้วิจัยจึงสนใจที่จะแก้ไขปัญหาการตากแห้งกล้วยน้ำว้า โดยการศึกษาสร้าง

เครื่องอบกล้วยน้ำว้าโดยโซล่าเซลล์ร่วมหลอดไฟที่ทำงานร่วมกันระหว่างการอบลมร้อน

และความร้อนจากพลังงานแสงอาทิตย์ที ่ได้จากแผงโซล่าเซลล์หรือความร้อนที ่ได้จาก

หลอดไฟที่ใช้ตามบ้านเรือนทั่วไปที่สามารถอบอาหารได้อย่างปลอดภัยโดยการนำกล้วย

น้ำว้ามาเป็นอาหารอบแห้งเนื่องจากกล้วยน้ำว้าเป็นผลไม้ที่หลายบ้านปลูกและหาได้ง่าย 

สามารถนำมาแปรรูปเพื ่อเก็บรักษาให้นานยิ่งขึ ้นหรือสามารถขายเพื ่อสร้างรายได้ให้

ครอบครัว 

งานวิจัยนี ้จ ึงเป็นการศึกษาแนวทางการเครื ่องอบกล้วยน้ำว้าด้วยพลังงาน

หมุนเวียน  จึงมีความจำเป็นอย่างยิ่งท่ีจะต้องพัฒนาวิจัยนวัตกรรมเพ่ือแก้ปัญหานี้ ท้ังระยะ

สั ้นและระยะยาว ซึ ่งเครื ่องฆ่าเชื ้อและฟอกอากาศฝุ ่นละอองขนาดเล็ก แบบเปิด-ปิด

อัตโนมัติด้วยโอโซนและกรองอากาศนี้ จะเป็นโครงการวิจัยและพัฒนานวัตกรรมที่สามารถ

แก้ปัญหาได้อย่างรวดเร็วในระยะสั้น  และวางแผนบริหารจัดการพื้นที่ในระยะยาวได้อีก

ด้วย 
 

2. วัตถุประสงคของโครงงาน 

1 ศึกษาและออกแบบสร้างเครื่องอบกล้วยน้ำว้าด้วยพลังงานหมุนเวียน 

2 ศึกษาการหลักทำงานของเครื่องอบกล้วยน้ำว้าด้วยพลังงานหมุนเวียน 

3 ศึกษาการทำให้กล้วยน้ำว้ามีความแห้งและมีความชื ้นที ่เหมาะสมในการ

รับประทาน 
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3. ขอบเขตของโครงงาน 

1 วัตถุดิบท่ีใช้ในงานวิจัยกล้วยน้ำว้าดิบ หั่นยาวหนา 5 มิลลิเมตร   

 2 เครื่องอบกล้วยน้ำว้าด้วยพลังงานหมุนเวียนที่ใช้ทำการศึกษาได้แก่ เครื่อง

อบแห้งชนิดลมร้อนที ่ได้จากหลอดไฟขนาด 60 วัตต์ และ100 วัตต์  ร่วมกับพลังงาน

แสงอาทิตย์โซล่าเซลล์ขนาด 12โวล 120วัตต์ 

3 กล้วยน้ำว้าอบแห้งที่มีความชื้นที่เหมาะสมในการรับประทานในระยะเวลาไม่

เกิน 1 วัน 
 

4. ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ 

1 เข้าใจหลักการทำงานและสามารถสร้างเครื ่องอบกล้วยน้ำว้าด้วยพลังงาน

หมุนเวียนในราคาถูก    

2 ทำให้ทราบถึงข้อดีและข้อเสียของการอบแห้งแบบลมร้อนร่วมกับพลังงานความ

ร้อนท่ีได้จากแสงอาทิตย์ผ่านโซล่าเซลล์ 

3. ทำให้ทราบถึงเทคโนโลยีท่ีใช้ในการอบแห้งและนำไปประยุกต์ใช้ในอนาคต 
 

5. วิธีดําเนินการวิจัย 

การดำเนินงานวิจัย เครื่องอบกล้วยน้ำว้าด้วยพลังงานหมุนเวียน ผู้วิจัยได้ทำการ

ดำเนินงานดังนี้ 

  1. ข้ันตอนการดำเนินงานวิจัย 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

ภาพท่ี 1. ข้ันตอนการดำเนินงานวิจัยการสร้างเครื่องอบกล้วยน้ำว้าด้วยพลังงานหมุนเวียน 
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 2.หลักการทำงานของเครื่องอบกล้วยน้ำว้าด้วยพลังงานหมุนเวียน 

 หลักการทำงานเบื้องต้นของเครื่องอบกล้วยน้ำว้าโดยโซล่าเซลล์ร่วมหลอดไฟ

สามารถใช้ไฟฟ้าได้ทั้งกระแสสลับและกระแสตรง  โดยมีแผงโซล่าเซลล์ขนาด 12 โวล 120 

วัตต์ ท่ีผลิตกระแสไฟฟ้าได้ประมาณ 120 วัตต์  ตัวอินเวอร์เตอร์แปลงกระแสไฟจากกระแส

ไฟตรงเป็นกระแสไฟสลับ  หลอดไฟขนาด 60 วัตต์ และ 100 วัตต์ และพัดลมระบาย

อากาศด้านหลัง สามารถใช้ร่วมกับกระแสไฟฟ้าตามบ้านเรือนได้ในเวลากลางคืน เริ่มการ

ทำงานด้วยชุดโซลาเซลล์โดยการนำกล้วยน้ำว้าที่เตรียมไว้ขนาด 5 มิลลิเมตรวางเรียงกันใน

ตู้อบ และนำแผงโซล่าเซลล์ขนาด 12 โวล 120 วัตต์ ไปวางกลางแจ้ง เพื่อผลิตกระแสไฟ  

กระแสไฟที่ได้จากแผงโซล่าเซลล์จะไหลผ่านตัวอินเวอร์เตอร์แปลงกระแสไฟจากกระแส

ไฟตรงเป็นกระแสไฟสลับ ทำให้หลอดไฟขนาด60 วัตต์ และ 100 วัตต์ สว่างขึ้นเมื่อความ

ร้อนถึงพัดลมระบายอากาศจะทำงาน การทำงานโดยที่ใช้กระแสไฟฟ้าตามบ้านเรือนทั่วไป  

โดยการต่อสายไฟ 2 หลอด เพื่อใช้งานได้อย่างปกติ และสามารถเปิดสวิตซ์เพื่อเปิดการ

ทำงานของพัดลมระบายความร้อนได้ 

 3 การออกแบบการสร้างเครื่องอบกล้วยน้ำว้าด้วยพลังงานหมุนเวียน  โดยใช้

โปรแกรม SketchUp 
 

 
 

ภาพท่ี 2. การออกแบบการสร้างเครื่องอบกล้วยน้ำว้าด้วยพลังงานหมุนเวียน 
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ภาพท่ี 3. การออกแบบการสร้างเครื่องอบกล้วยน้ำว้าด้วยพลังงานหมุนเวียนด้านใน 
 

 
 

ภาพท่ี 4. การออกแบบการสร้างเครื่องอบกล้วยน้ำว้าด้วยพลังงานหมุนเวียนด้านนอก 
 

6. ผลการวิจัย 

ผลการวิจัยจะเป็นการนำเครื่องอบกล้วยน้ำว้าด้วยพลังงานหมุนเวียนมาทดสอบ  

วิเคราะห์ ให้เป็นตามวัตถุประสงค์ท่ีตั้งไว้ให้ใกล้เคียงสูงท่ีสุด 

1.วิธีการทดสอบการทำงานของเครื่องอบกล้วยน้ำว้าด้วยพลังงานหมุนเวียน 

ในการทดสอบเครื่องอบกล้วยน้ำว้าด้วยพลังงานหมุนเวียน เป็นการทดสอบเรื่อง

ความร้อนภายในตู้อบ โดยการวัดอุณหภูมิความร้อนของระบบโซล่าเซลล์และระบบไฟฟ้า 

โดยการทดสอบนี้จะต้องใช้พื้นที่ที่มีแสงแดดเข้าถึงมาก และ ใช้ช่วงเวลาแดดหมดในการ

ทดสอบระบบไฟฟ้า หรือ ทดสอบระบบไฟฟ้าในท่ีร่ม ซ่ึงอุณหภูมิโดยรวมอยู่ท่ีประมาณ 60 

องศาเซลเซียส  
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ภาพท่ี 5  การทดสอบระบบโซล่าเซลล์กลางแจ้ง 

 
 

ภาพท่ี 6  การทดสอบระบบไฟฟ้าในท่ีร่ม 
 

จากการทดสอบการอบแห้งกล้วยน้ำว้าของเครื่องอบกล้วยน้ำว้าโดยโซล่าเซลล์ร่วม

หลอดไฟ  สามารถสรุปออกมาเป็นตารางได้ดังนี้ 

ตารางท่ี 1 การทดสอบระยะเวลาในการอบกล้วยครั้งท่ี 1 

 
 

ตารางท่ี 2 การทดสอบระยะเวลาในการอบกล้วยครั้งท่ี 2 
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ตารางท่ี 3 การทดสอบระยะเวลาในการอบกล้วยครั้งท่ี 3 
 

 
ตารางท่ี 4 การทดสอบระยะเวลาในการอบกล้วยครั้งท่ี 4 
 

 
 

 2. วิธีการทดสอบการทำงานของเครื่องอบกล้วยน้ำว้าโดยโซล่าเซลล์ร่วมหลอดไฟ 

พบว่า 

  1 การทดสอบเฉพาะอบแห้งระบบโซล่าเซลล์อย่างเดียวไม่เพียงพอต่อ

ความต้องการของผู้วิจัยเนื่องจากต้องใช้ระยะเวลานานมากกว่า 1 วัน หรือ 1 แดด และ

สภาพอากาศท่ีแปรปรวนตลอดจึงจำเป็นท่ีจะต้องใช้ระบบไฟฟ้าร่วมด้วย 
 

 
 

ภาพท่ี 7 การทดสอบด้วยระบบโซล่าเซลล์ 
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 2 การทดสอบการอบแห้งด้วยหลอดไฟขนาด 60 วัตต์ ใช้ระยะเวลาสั้น

กว่าโซล่าเซลล์จริง แต่ยังให้ความร้อนไม่เพียงพอกับกล้วยแต่ละชิ้น ท่ีอยู่กระจายกันภายใน

ถาด 

 
 

ภาพท่ี 8 การทดสอบด้วยหลอดไฟ 60 วัตต์ 

3 การทดสอบการอบแห้งด้วยหลอดไฟขนาด 100 วัตต์ ใช้ระยะเวลาพอๆกับ 60 

วัตต์แต่จะเร็วกว่า 1-2 ชั่วโมง และให้ความร้อนได้มากกว่าและกระจายความร้อนได้ทั่วถาด

มากกว่า จึงทำให้แต่ละชิ้นของกล้วย ไม่แข็งกระด้าง หรือเปลี่ยนสีมากเกินไป 

 
 

ภาพท่ี 9 การทดสอบด้วยหลอดไฟ 100 วัตต์ 
 

6. สรุปผลการวิจัย 

จากการทดสอบเครื่องอบกล้วยน้ำว้าด้วยพลังงานหมุนเวียน  พบว่าการอบกล้วย

น้ำว้าด้วยแผงโซล่าเซลล์ขนาด 12 โวล  100วัตต์ เพียงอย่างเดียวจะใช้ระยะเวลานาน
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มากกว่า 4 ชั ่วโมง ความชื ้นด้านในกล้วยน้ำว้ายังคงมีอยู ่ ทำให้เวลารับประทานยังมี

ความชื้นอยู่ ซึ่งอุณหภูมิความชื้นที่วัดได้จะอยู่ที่ช่วง 73% และการทำงานของพัดลมจะช้า

กว่าปกติ และหากในวันท่ีไม่มีแดด หรือ ฝนตกจะไม่สามารถใช้งานระบบนี้ได้  และจากการ

ทดสอบด้วยระบบไฟฟ้าเราสามารถจะแยกออกเป็น 2 ประเภท คือ การใช้หลอดไฟขนาด 

60 วัตต์ และ100 วัตต์ จะใช้ระยะเวลาในการทดสอบอยู่ที่ 4 ชั่วโมง ผลที่ได้คือความชื้น

ของกล้วยยังคงอยู ่ภายในมากกว่า 75% ซึ่งยังไม่ใช่ความแห้งของกล้วยน้ำว้าที่ผู ้ว ิจัย

ต้องการ  และการใช้หลอดไฟขนาด 100 วัตต์ จะใช้ระยะเวลาในการทดสอบอยู่ท่ี 6 ชั่วโมง 

ผลท่ีได้คือความชื้นออกเร็วกว่า 60 วัตต์ แต่ความชื้นด้านในกล้วยน้ำว้ายังคงมีอยู่บ้าง ทำให้

เวลารับประทานจะไม่รู้สึกแห้งกระด้าง หรือเหนียวมากเกินไป ซึ่งอุณหภูมิความชื้นท่ีวัดได้

จะอยู่ที่ช่วง 66 % ซึ่งเป็นความแห้งของกล้วยน้ำว้าที่ผู้วิจัยต้องการ  ซึ่งใกล้เคียงกับค่า

มาตรฐานความชื้นจากการนำกล้วยตากจากแหล่งจำหน่ายต่างๆ มาทดสอบหาค่าความชื้น 

พบว่า ความชื้นของกล้วยน้ำว้าตากแห้ง ที่จำหน่ายมีความชื้นประมาณ 56.5% ซึ่งที่ระดับ

ความชื้นนี้จะใช้เวลาอบกล้วยภายในโรงเรือนแบบฐานปิด 4 วัน 
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