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บทคัดยอ 
การออกแบบบรรจุภัณฑมคีวามสำคัญตอธุรกิจ หากมีการออกแบบบรรจุภัณฑใหเปน

มาตรฐาน มีความโดดเดน จะสามารถดึงดูดความสนใจของผูบริโภคที่ไดพบเห็น สงผลตอ
ยอดขายที่ไดรับ โดยงานวิจัยเรื่อง การพัฒนาบรรจุภัณฑพริกทอด รสตมยำ ตามมาตรฐาน
การออกแบบบรรจุภัณฑ กรณีศึกษา สถานประกอบการพริกทอด จังหวัดสมุทรสาคร มี
วัตถุประสงค 1) เพื่อศึกษารูปแบบบรรจุภัณฑพริกทอดของทางสถานประกอบการ และ 2) 
เพื่อออกแบบบรรจุภัณฑพริกทอด ตามมาตรฐานการออกแบบบรรจุภัณฑ ผูวิจัยไดทำการลง
พื้นที่เก็บขอมูล โดยใชแบบสัมภาษณและแบบสังเกต และใชหลักการออกแบบบรรจุภัณฑใน
การออกแบบบรรจุภัณฑพริกทอด ผลการวิจัย พบวา รูปแบบเดิมของบรรจุภัณฑพริกทอด
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ของทางสถานประกอบการ เปนการบรรจุในถุงพลาสติกใสซิปล็อคธรรมดา ขาดความโดนเดน 
ไมเปนมาตรฐานตามหลักการออกแบบบรรจุภัณฑ  ทางผูวิจัยจึงทำการออกแบบบรรจุภัณฑ 
2 ชั้น คือ บรรจุภัณฑหลัก และบรรจุภัณฑรอง จำนวน 2 รูปแบบ และไดนำเสนอตอสถาน
ประกอบการ โดยสถานประกอบการไดทำการเลือกบรรจุภัณฑรูปแบบที่ 1 ซึ่งหลังจากสถาน
ประกอบการไดใชบรรจุภัณฑที่พัฒนา พบวา สามารถเพิ่มยอดขายผลิตภัณฑพริกทอดได 
10,000 กรัม/เดือน 

 
คำสำคญั:  การออกแบบ บรรจุภัณฑ พริกทอด 

Abstract  
Packaging design is important for business. Designing a standard package 

that is outstanding will attract consumers' attention, which will affect sales. This 
research is on the development of fried chili Tom Yum flavored packaging 
according to packaging design standards.  Case study:  Fried chili establishment 
Samut Sakhon Province.  Objectives 1)  study the fried chili packaging design of 
the establishment and 2)  design fried chili packaging according to packaging 
design standards.  The researcher collected data using interview forms and 
observation forms and used packaging design principles to design fried chili 
packaging. Research results: The original design of the establishment's fried chili 
packaging is packaged in a normal clear ziplock plastic bag, which is not 
outstanding and does not comply with packaging design principles.  The 
researchers designed two pieces of packaging, an individual package and an 
inner package. Number of models: 2 and presented them to the establishment. 
The establishment selected the first form of packaging. After the establishment 
used the developed packaging, it could increase sales of fried chili products by 
10,000 grams/month. 

 
Keywords: Design, Packaging, Fried Chili



วารสารวิศวกรรมศาสตรและเทคโนโลยีอุตสาหกรรมบานสมเด็จ, ปที ่5 ฉบับที่ 2 เดือน ก.ค. – ธ.ค. 2567 | 11 
 

1. บทนำ 
อุตสาหกรรมอาหารมีบทบาทและ

ความสำคัญตอเศรษฐกิจของประเทศไทย 
จ า ก ข  อ ม ู ล  Thailand Food Industry 
Profile 2022 จัดทำขึ้นโดยศูนยอัจฉริยะ
เพื ่ออุตสาหกรรมอาหาร สถาบันอาหาร 
กระทรวงอุตสาหกรรม พบวา ในป 2565 
ส ัดส วน GDP อาหารตอ GDP ประเทศ 
เท าก ับร อยละ 6 และคาส ัดส วน GDP 
อาหารต อ  GDP อ ุตสาหกรรมอาหาร 
เทากับรอยละ 22.7 ซึ ่งมีสัดสวนสูงกวา
อ ุตสาหกรรมไฟฟาและอิเล ็กทรอนิกส 
อ ุตสาหกรรมยายยนต   อ ุตสาหกรรม
เคมีภัณฑ รวมถึงอุตสาหกรรมสิ่งทอและ 
เครื ่องนุ งหม โดยสัดสวนโรงงานแปรรูป
อาหาร หากจำแนกตามสาขาอุตสาหกรรม 
ณ สิ้นป 2565 พบวา อุตสาหกรรมผักผลไม
แปรรูป มีจำนวนโรงงานแปรรูปอาหารอยู
ลำดับที่ 4 ของประเทศ (ศูนยอัจฉริยะเพ่ือ
อุตสาหกรรมอาหาร, 2565) ซึ่งถือวาเปน
อุตสาหกรรมที่มีความสำคัญตอเศรษฐกิจ
ของประเทศไทย จากการที่ผูวิจัยไดศึกษา
ขอมูลการผลิตพริกทอดและปรึกษาความ
คิดเห็นรวมกับสถานประกอบการแปรรูป
พริกแหงหนึ่งในจังหวัดสมุทรสาคร พบวา 
ทางสถานประกอบการประสบป ญหา
รูปแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑพริกทอดมี
ร ูปแบบไมท ันสมัย และไม เป นไปตาม
ขอกำหนดของการออกแบบบรรจุภัณฑ ดัง
ภาพที่ 1 และภาพที่ 2 โดยบรรจุภัณฑเดิม
นั้นบรรจุอยูในถุงพลาสติกใสซิปล็อคแบบ
ธรรมดา มีร ูปแบบไมเปนทางการ ขาด
ความนาเชื ่อถือ ทำใหเมื ่อวางขายตาม
ทองตลาด ผลิตภัณฑพริกทอดของทาง

สถานประกอบการไมมีความโดนเดน ไม
สะดุดตาผูบริโภค ทำใหผู บริโภคบางราย
มองขามไมสนใจผลิตภัณฑพริกทอด สงผล
ต อยอดขายท ี ่ตามมา  ด ังน ั ้น เพ ื ่อให
ผ ล ิ ตภ ัณฑ  พ ร ิ กทอดของทา งสถ าน
ประกอบการสามารถสงเสริมการขายและ
สอดคลองกับมาตรฐานการออกแบบบรรจุ
ภัณฑ ในงานวิจัยนี้ ผูวิจัยจึงทำการพัฒนา
บรรจ ุภ ัณฑ พร ิกทอด รสต มยำ ตาม
มาตรฐานการออกแบบบรรจ ุ ภ ัณฑ  
กรณีศึกษา สถานประกอบการพริกทอด 
จังหวัดสมุทรสาคร 

 
2. วัตถุประสงค 

1) เพื ่อศึกษารูปแบบบรรจุภัณฑพริก
ทอดของทางสถานประกอบการ 

2) เพื ่อออกแบบบรรจุภัณฑพริกทอด 
ตามมาตรฐานการออกแบบบรรจุภัณฑ 
 
3. ขอบเขตของการวิจัย 

3.1 ขอบเขตดานเนื้อหา                    
1) ออกแบบบรรจุภัณฑพริกทอด 

รสตมยำ 
2) เก็บขอมูลรูปแบบบรรจุภัณฑ

พร ิกทอดของสถานประกอบการ  ใน
ระหวางวันที่ 1 กุมภาพันธ 2567 ถึง 29 
กุมภาพันธ 2567  

3) ใชหลักการออกแบบบรรจุภัณฑ
ในการออกแบบบรรจุภัณฑพริกทอด 

 
3.2 ขอบเขตดานเวลา  

ระยะเวลาในการทำวิจ ัยตั ้งแต 
วันที่ 1 กุมภาพันธ 2567 ถึง 30 มิถุนายน 
2567 
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3.3 ขอบเขตดานพื้นที่  
สถานประกอบการพริกทอด ตำบล

กาหลง อำเม ืองสม ุทรสาคร  จ ั งหวัด
สมุทรสาคร 

 
4. นิยามศัพทเฉพาะ 

พริกทอด หมายถึง ขนมขบเคี้ยว หรือ
อาหารวาง ที่ผลิตจากการนำพริกจินดาไป
ทอดใหกรอบ 

บรรจุภัณฑ หมายถึง บรรจุภัณฑที่ใช
สำหรับการบรรจุผลิตภัณฑพริกทอด รสตม
ยำ 

มาตรฐาน หมายถ ึง มาตรฐานตาม
หลักการออกแบบบรรจุภัณฑ 

 
5. ทฤษฎีและงานวิจัยที่เก่ียวของ 

5.1 หล ักการออกแบบบรรจ ุ ภัณฑ 
(ดวงจันทร นาชัยสินธุ, 2558) 

 
โครงสรางบรรจุภัณฑ  
หล ั กส ำค ัญ ในการออกแ บบ

โครงสรางบรรจุภัณฑ ประกอบดวย  
1)  ช น ิ ด ข อ ง ว ั ส ด ุ ท ี ่ ใ ช  ท ำ              

บรรจุภัณฑ 
2)  ร ูปแบบของบรรจ ุภ ัณฑ ที่

สอดคลองกับผลิตภัณฑที่จะทำการบรรจุ 
3) ขนาดของตัวบรรจุภัณฑที ่มี

ขนาดพอดี เหมาะสม สามารถรองรับ
น้ำหนักผลิตภัณฑที่จะทำการบรรจุได 

4)  การข ึ ้ น ร ู ป  ว ิ ธ ี ก ารบรรจุ  
ลักษณะของรอยตอ มีความสะดวกในการ
ใชงาน เปด-ปด  

5)  การค ุ มครองท ี ่ต องการให
สอดคลองกับผลิตภัณฑที่จะทำการบรรจุ 

6) ล ักษณะของบรรจุภ ัณฑที ่มี
ความโดดเดน 

7) บรรจุภัณฑมีความแตกตาง มี
ความพึงพอใจที่สามารถสื่อความตองการ 

 
องค ประกอบฉลากของบรรจุ

ภัณฑ ประกอบดวย 
1) ช่ือสินคา 
2) ตราสินคา 
3) สัญลักษณทางการคา 
4) การกำหนดลักษณะ 2, 3 มิติ 
5) ขอมูลสินคา 
6) ขอมูลสงเสริมการขาย 
7) รูปภาพ 
8) สวนประกอบของสินคา 
9) ปริมาณหรือปริมาตรของสินคา 
10) ช่ือผูผลิตและผูจำหนาย (ถามี) 
11) รายละเอ ียดตามข อบ ังคับ

กฎหมาย  
 
แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ 
ขั้นตอนการออกแบบบรรจุภัณฑ 

(ดวงจันทร นาชัยสินธุ, 2558) 
1) กำหนดกลุมเปาหมาย 
2) กำหนดช่ือตราสินคา 
3) เลือกวัสดุที่ใชในการทำบรรจุภัณฑ 
4) รูปทรงของบรรจุภัณฑ 
5) สีสันและกราฟก 

 
6. การทบทวนวรรณกรรมที่เก่ียวของ 

จากการทบทวนวรรณกรรมที่เกี่ยวของ
กับการออกแบบบรรจุภัณฑ พบวา ในอดีต
ที ่ผานมาจนถึงปจจุบัน ไดมีการทำวิจัย
เกี ่ยวกับการออกแบบและพัฒนาบรรจุ
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ภัณฑท ี ่หลากหลาย ไม ว าจะเป นการ
ออกแบบบรรจุภัณฑสำหรับขาวแตน ใน
โครงการหนึ่งตำบลหนึ่งผลิตภัณฑ (อโนทัย 
เพ็ชรสุวรรณ ไพรัช วงศยุทธไกร และสมพล 
ดำรงเสถียร, 2551) การพัฒนาบรรจุภัณฑ
น้ำพริกพรอมบริโภค (สุภาพร อภิรัตนา
นุสรณ และกฤตภาส จินาภาค, 2556) การ
ออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑแปงทอด
กลวยสำเร็จรูป ตรามาลิน (ณัฐกิตต์ิ โภคิน
เร ืองก ิต ต์ิ , 2558)  การศ ึกษาเพ ื ่อการ
พัฒนาการออกแบบบรรจุภัณฑขาวเจกเชย
เสาไห จังหวัดสระบุรี (ณธกร อุไรรัตน, 
2559) การออกแบบบรรจุภัณฑกลวยแผน
ทอดกรอบสำหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนเพ่ือ
การสงออกสูสาธารณรัฐประชาชนจีน (เจน
ยุทธ ศรีหิร ัญ, 2560) การออกแบบตรา
สัญลักษณและบรรจุภ ัณฑเพื ่อเพิ ่มขีด
ความสามารถในการแขงขันของผลิตภัณฑ
น้ำพริกปลาราสับของวิสาหกิจชุมชนหมู
สวรรคหมูไทยศรีโยธิน จังหวัดกำแพงเพชร 
(ชญานนันท ศิริกิจเสถียร อนุ ธัชยะพงษ 
และประพ ัสสร บ ัวเผ ื ่อน , 2563)  การ
ออกแบบบรรจุภ ัณฑผลิตภัณฑแปรรูป
อาหารจากพริกสำหรับกลุมวิสาหกิจชุมชน
แปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ตำบลสี
ม ุม อำเภอเม ือง จ ังหว ัดนครราชส ีมา 
(ปราณี เท ากลาง ณ ัฎวร ัตน   ขจ ัดภัย 
และภิญญาพัชร สวัสดิ์กุลนิธิ, 2564) การ
พัฒนาบรรจุภัณฑน้ำพริกมะแขวนของกลุม
แมบานทาชาง จังหวัดกำแพงเพชร (เพ็ญ
ศร ี  จ ั นทร  อ ิ นทร , 2564)  การพ ัฒนา
ผลิตภัณฑและบรรจุภัณฑถั่วทอดสมุนไพร
ภายใตตราสินคาถั่วแซบบานชีทวน อำเภอ
เขื่องใน จังหวัดอุบลราชธานี (อนันต สุนท

ราเมธากุล และคณะ, 2565) การออกแบบ
ตราสัญลักษณปลากะพงแปรรูป กลุ มผู
เล ี ้ยงปลากะพง ตำบลเสม็ดใต จ ังหวัด
ฉะเชิงเทรา (วิชาญ ตอรบรัมย และคณะ, 
2565) การออกแบบบรรจุภัณฑขนมลาเพ่ือ
เพิ่มมูลคากลุมวิสาหกิจชุมชน บานทาซอม 
อำเภอหัวไทร จังหวัดนครศรีธรรมราช 
(ตวงรัก รัตนพันธุ เมธิรา ไกรนที และวชิ
รวิทย บัวขาว, 2565) การออกแบบตรา
สัญลักษณและบรรจุภัณฑอยางมีสวนรวม 
กรณีศึกษา วิสาหกิจชุมชน กลุมแมบาน
แสงตะวัน อำเภอสามโคก จังหวัดปทุมธานี 
(ธนัง ชาญกิจชัญโญ, 2565) การเพิ่มมูลคา
ผลิตภัณฑผลไมอบแหงดวยการออกแบบ
บรรจุภัณฑ (รัชฎาพร ใจมั่น, 2565) การ
ออกแบบบรรจ ุภ ัณฑ อาหารพลาสติก 
(Babak Nemat et al., 2565) บรรจุภัณฑ
อาหารพลาสติกที ่ย ั ่งยืนตอสิ ่งแวดลอม 
(S.U.M. Jagoda et al., 2566) การศึกษา
และพัฒนาตราสัญลักษณ บานสวนนกกวัก 
เพื่อใชในการออกแบบบรรจุภัณฑ สำหรับ
ผลิตภัณฑ กระทอนทรงเครื ่อง จังหวัด
ปราจีนบุรี (จุฑามาศ เถียรเวช, 2566) การ
พัฒนาบรรจ ุภ ัณฑล ูกประคบสมุนไพร
จากอัตลักษณชาติพันธุ ม งเพื ่อสงเสริม
ว ิสาหก ิจช ุมชนบานห วยหาน จ ังหวัด
เชียงราย (ธัญลักษณ ศุภพลธร, 2566) การ
พัฒนาบรรจุภัณฑสำหรับตำรับยาจากสาร
สกัดหอมแดง (อรัญ วานิชกร, 2566) การ
พัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑเพื่อใชใน
การขนสงสำหรับเกษตรกรผู  เล ี ้ยงปูนา 
กรณีศึกษา: สารคามฟารมปูนา (วรกฤต 
ชางจัตุร ัส ชณัฐ วิพัทนะพร และศิวดล 
กัญญาคำ, 2566) ปจจัยที ่ส งผลตอการ
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เลือกใชงานบรรจุภัณฑเพื่อสิ่งแวดลอมของ
ผูบริโภค (ศุภรดา เรืองกฤษ และทิพยรัตน 
เ ล า ห ว ิ เ ช ี ย ร , 2566)  ก า ร อ อ ก แ บ บ
ภาพลักษณตราสินคา บรรจุภัณฑ แนว
ทางการสื่อสารเครื่องแกง ฮาลาลันตอยยี
บันในพื ้นที ่จ ังหวัดปตตานี (โรสนา รัฐ
การัณย และมูฮำหมัดอามีน หะยีหามะ, 
2566) ปจจัยที่มีอิทธิพลตอการตัดสินใจ
เลือกวัสดุของบรรจุภัณฑอาหาร สำหรับ
กลุมวิสาหกิจชุมชน (อมรรัตน หมื่นจิตนอย 
และกวิน สนธิเพิ่มพูน, 2567) การปรับปรุง
การออกแบบบรรจุภัณฑอาหารที ่ยั ่งยืน 
(Khadijeh Shirzad and Amin Joodaky, 
2567 ) และความกาวหนาของบรรจุภัณฑ
อาหารที ่ย ั ่งยืน: จากวัสดุที ่เปนมิตรกับ
ส ิ ่ งแวดล  อมไปจนถ ึ ง เทคโนโลย ี เ ชิ ง
นวัตกรรม (Shokat Hussain et al., 2567) 
 
7. วิธีการดำเนินการวิจัย 

7.1 ประชากรและกลุมตัวอยาง 
การทำวิจัยนี้ ไดกำหนดขนาดกลุม

ตัวอยางโดยใชตารางของเครจซี่และมอร
แกน (Krejcie and Morgan) ดังตารางที่ 1  
ในการประมาณคาสัดสวนของประชากร 
ซึ่งกำหนดใหสัดสวนของลักษณะที่สนใจใน
ประชากร เทากับ 0.5 ระดับความคลาด
เคลื ่อนที ่ยอมรับไดรอยละ 5 และระดับ
ความเชื ่อมั ่นอยูที่ รอยละ 95 โดยขนาด
ของกลุ มผู ประกอบการพริกทอด ตำบล
กาหลง อำเม ืองสม ุทรสาคร  จ ั งหวัด
สมุทรสาคร มีทั้งหมด 10 คน เพราะฉะน้ัน 
หากอางอิงจากตารางของเครจซี่และมอร
แกน งานวิจัยนี ้จะทำการเก็บขอมูลจาก
กลุมตัวอยาง จำนวน 10 คน 

ตารางที่ 1 จำนวนประชากรและจำนวน
กลุมตัวอยางของเครจซี่และมอรแกน 
 

จำนวนประชากร จำนวนกลุมตัวอยาง 

10 10 

15 14 

20 19 

25 24 

30 28 

35 32 

40 36 

ที ่มา: (Krejcie, R. V. & Morgan, D. W., 
1970) 
 

7.2 ขั้นตอนการดำเนินการวิจัย 
1) ลงพื ้นท ี ่สำรวจปญหาและ

ความตองการของสถานประกอบการ 
2) ว ิ เคราะหป ญหาของสถาน

ประกอบการ 
3) ออกแบบบรรจุภัณฑพริกทอด 
4 )  ส ร ุ ป ผ ล ร  ว ม ก ั บ ส ถ า น

ประกอบการ 
5) ประเมินผลหลังการทำวิจัย 

 
8. ผลการวิจัย 

8.1 การศึกษารูปแบบบรรจุภัณฑพริก
ทอดของทางสถานประกอบการ 

จากการที่ผู วิจัยไดทำการลงพื้นที่
เก็บขอมูล โดยใชแบบสัมภาษณและแบบ
สังเกตในการศึกษารูปแบบบรรจุภัณฑพริก
ทอดของทางสถานประกอบการ พบวา 
ผล ิ ตภ ัณฑ  พ ร ิ กทอดของทา งสถ าน
ประกอบการ มีการบรรจุลงในบรรจุภัณฑ 
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ที่เปนถุงพลาสติกซิปล็อค ดังภาพที่ 1 และ
ทำการติดสติกเกอรบนบรรจุภัณฑเปนรูป
สามเหลี่ยมแสดงรสชาติของพริกทอดไวที่
มุมถุงพลาสติก ดังภาพที่ 2 ซึ่งบรรจุภัณฑ
แบบดั้งเดิมของทางสถานประกอบการน้ัน 
ไมเปนมาตรฐานตามหลักการออกแบบ
บรรจุภัณฑ ขอมูลองคประกอบฉลากของ
บรรจุภัณฑไมสมบูรณ รวมทั้งมีรูปแบบที่ไม
ทันสมัย ขาดความนาเชื่อถือ เมื่อวางขาย
ตามทองตลาด ผลิตภัณฑพริกทอดของทาง
สถานประกอบการไมมีความโดนเดน ทำให
ไมสะดุดตาผูบริโภค สงผลตอยอดขายที่
ตามมา 

 
8.2 การออกแบบบรรจุภัณฑพริกทอด 

ตามมาตรฐานการออกแบบบรรจุภัณฑ 
จากการศึกษาขอมูลยอดขายใน

อดีต พรอมทั้งปรึกษาความคิดเห็นรวมกับ
ทางสถานประกอบการในการ เล ื อก
ผลิตภัณฑที ่จะนำมาทำการวิจ ัย พบวา 
ผลิตภัณฑพริกทอด รสตมยำ มีรสชาติเปน
ที่นิยม และมียอดขายสูงกวาผลิตภัณฑพริก
ทอด รสชาติอื ่น ๆ ดังนั ้น ในงานวิจัยน้ี 
ผู วิจัยจึงทำการเลือกผลิตภัณฑพริกทอด 
รสตมยำ เปนกรณีศึกษาในการทำวิจัย
ออกแบบบรรจุภัณฑใหไดมาตรฐานตาม
หลักการ 

 

 
 

ภาพที่ 1 บรรจุภัณฑถุงพลาสติกซิปล็อค
ของผลิตภัณฑพริกทอดกอนทำวิจัย 
 

 
 

ภาพที่ 2 สติกเกอรติดบนบรรจุภัณฑของ
ผลิตภัณฑพริกทอดกอนทำวิจัย 
 

การออกแบบบรรจุภัณฑพริกทอด 
ผู วิจัยไดทำการออกแบบบรรจุภัณฑตาม
หลักการออกแบบบรรจุภัณฑ โดยผูวิจัยได
ท ำ ก า ร ออกแบบบร รจ ุ ภ ั ณ ฑ   2 ช้ั น 
ประกอบดวย  

1) บรรจุภัณฑหลักหรือบรรจุภัณฑ
เฉพาะหนวย ผูวิจัยไดทำการออกแบบโดย
ใชถุงพลาสติกซิปล็อค ขนาด 10.5 x 17.5 
เซนติเมตร โดย 1 ถุง บรรจุผลิตภัณฑพริก
ทอดจำนวน 50 กรัม ดังภาพที่ 3 และไดทำ
การออกแบบสติกเกอร ต ิดบรรจ ุภ ัณฑ
ผลิตภัณฑพริกทอดที่เปนบรรจุภัณฑหลัก 
ทั้งดานหนาและดานหลัง ดังภาพที่ 4 
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โดยสติกเกอรดานหนาแสดงขอมูล  
1) ช่ือสินคา  
2) ตราสินคา  
3) รายละเอียดสินคา แสดงรสชาติ

ของผลิตภัณฑ  
สติกเกอรดานหลังแสดงขอมูล  
1) สวนประกอบของสินคา  
2) ปริมาณของสินคา 
3) ช่ือผูผลิต 
4) ขอมูลสำหรับผูแพอาหาร 
5) วันที่ผลิต และวันหมดอายุ 

 

 
 

ภาพท ี ่  3 ถ ุงพลาสต ิกซ ิปล ็อค บรรจุ
ผลิตภัณฑพริกทอด 50 กรัม 
 

 
 
ภาพท ี ่  4 สต ิก เกอร ต ิ ดบรรจ ุภ ัณฑ
ผล ิตภ ัณฑพร ิกทอดช ั ้นใน ด านหน า-
ดานหลัง 
 

2) บรรจุภัณฑรองหรือบรรจุภัณฑ
ชั้นใน ผูวิจัยไดทำการออกแบบบรรจุภัณฑ

รองสำหร ับ ใส บรรจ ุ ภ ัณฑ หล ั กของ
ผลิตภัณฑพริกทอดจำนวน 2 ถุง ถุงละ 50 
กรัม โดยใชกลองกระดาษแข็งชนิดบาง
แบบพับได ออกแบบเปนรูปสี่เหลี่ยม ขนาด 
10 x 10 x 15 เซนติเมตร พรอมทั้งทำการ
เจาะรูวงกลม ขนาดเสนผานศูนยกลาง 5.2 
เซนติเมตร สำหรับดานหนาและดานหลัง
ของกลอง เพื่อแสดงใหเห็นผลิตภัณฑพริก
ทอดที่บรรจุอยูดานในกลอง ซึ่งกลองบรรจุ
ภ ัณฑท ี ่พ ัฒนา สามารถรองร ับน้ำหนัก
ผลิตภัณฑที ่ทำการบรรจุได กลองบรรจุ
ภ ัณฑม ีล ักษณะการเปด-ปดที ่ง าย ไม
ซับซอน และในสวนของตัวผลิตภัณฑพริก
ทอดเมื ่อมีการบรรจุลงในกลองอีก 1 ช้ัน 
แทนการบรรจุลงในถุงพลาสติกใสซิปล็อค
เพียงชั้นเดียว ทำใหตัวผลิตภัณฑพริกทอด
ไดรับการปองกันการแตกหักจากการเขยา
หรือการหยิบจับผลิตภัณฑโดยไมระวังของ
ผ ู บร ิโภค รวมถ ึงความสามารถในการ
จัดเรียงของผลิตภัณฑที่งายตอการบริหาร
จัดการ 

โ ด ย ก ล  อ ง บ ร ร จ ุ ภ ั ณ ฑ ร อ ง
ประกอบดวยขอมูล  

1) ช่ือสินคา 
2) ตราสินคา 
3) รายละเอียดสินคา 
4) สวนประกอบของสินคา 
5) ขอมูลโภชนาการ 
6) ขอมูลสำหรับผูแพอาหาร 
7) ปริมาณของสินคา 
8) ช่ือผูผลิต 
9) วันผลิต วันหมดอายุ 
10) ชองทางติดตามขอมูลสงเสริม

การขาย 
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ผ ู ว ิจ ัยได ทำการออกแบบบรรจุ
ภัณฑรองของผลิตภัณฑพริกทอด จำนวน 2 
รูปแบบ ดังภาพที ่5 และ 6 และไดนำเสนอ
ตัวแบบบรรจุภัณฑดังกลาวกับทางสถาน
ประกอบการ เพื ่อสรุปผลรวมกับสถาน
ประกอบการ ซึ่งทางสถานประกอบการได
ทำการเลือกตัวแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑ
พริกทอดที่ทำการพัฒนา แบบที่ 1 และเมื่อ
ประกอบกลองบรรจุภัณฑรองพรอมใส
บรรจุภัณฑหลักในกลองเร ียบรอยแลว 
แสดงดังภาพที่ 7 

 
8.3 การวิเคราะหผลเชิงปริมาณหลัง

การทำวิจัย 
หลังจากที่สถานประกอบการไดใช

บรรจุภัณฑพริกทอดที่พัฒนาแลวน้ัน พบวา 
ผลิตภัณฑมีความนาเชื่อถือ มีความโดดเดน 
สะดุดตามากขึ้น เพิ่มความนาสนใจใหกับ
ผู บริโภคที่ไดพบเห็น สงผลใหมียอดขาย
เพิ่มขึ้น และเพิ่มชองทางการตลาดมากขึ้น 
โดยจากเดิมสถานประกอบการไดทำการ
ขายผลิตภัณฑพริกทอดขนาด 100 กรัม 
ภายใตแบรนดของตนเองอยู ที ่ 100 ถุง/
เด ือน คิดเปนจำนวนพริกทอดทั ้งหมด 
10,000 กรัม ซึ่งหลังจากใชบรรจุภัณฑที่
พัฒนาแลวนั้น ทำใหยอดขายเพิ่มขึ้นเปน 
200 กลอง/เดือน เมื่อ 1 กลอง บรรจุพริก
ทอดทั้งหมด 100 กรัม คิดเปนจำนวนพริก
ทอดท ั ้ งหมด 20,000 กร ัม  จากข อมูล
ขางตน พบวา บรรจุภัณฑที่พัฒนาขึ้นจาก
งานวิจัยนี้สามารถเพิ่มยอดขายผลิตภัณฑ
พริกทอดได 10,000 กรัม/เดือน 

 
 
ภาพที่ 5 ตัวแบบบรรจุภัณฑรองผลิตภัณฑ
พริกทอดที่ทำการพัฒนา แบบที่ 1 

 
ภาพที่ 6 ตัวแบบบรรจุภัณฑรองผลิตภัณฑ
พริกทอดที่ทำการพัฒนา แบบที่ 2 

 
 
ภาพที่ 7 กลองบรรจุภัณฑผลิตภัณฑพริก
ทอด 
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9. สรุปผลการวิจัย 
จากการที่ผูวิจัยไดทำการออกแบบบรรจุ

ภ ัณฑ พร ิ กทอด  กรณ ี ศ ึ กษา  สถาน
ประกอบการพริกทอด จังหวัดสมุทรสาคร 
โดยมีวัตถุประสงค 1) เพื่อศึกษารูปแบบ
บรรจ ุภ ัณฑ พร ิ กทอดของทางสถาน
ประกอบการ และ 2) เพื่อออกแบบบรรจุ
ภัณฑพริกทอด สรุปผลการวิจัย ดังนี้ บรรจุ
ภัณฑพริกทอดรูปแบบเดิมของทางสถาน
ประกอบการยังไมเป นไปตามหลักการ
ออกแบบบรรจุภัณฑ สงผลตอยอดขายที่
ไดรับ ทางผูวิจัยจึงไดทำการพัฒนาบรรจุ
ภัณฑ โดยออกแบบบรรจุภัณฑ 2 ชั้น คือ 
บรรจุภัณฑหลัก ดังภาพที่ 3 และบรรจุ
ภัณฑรอง ดังภาพที ่ 5 และ 6 ซึ ่งกลอง
บรรจุภัณฑรองที ่ผ านการคัดเลือกจาก
สถานประกอบการ คือ ตัวแบบบรรจุภัณฑ
รองของผลิตภัณฑพริกทอดที่ทำการพัฒนา 
แบบที่ 1 ซึ่งหลังจากสถานประกอบการได
ใชบรรจุภัณฑที่พัฒนา พบวา สามารถเพ่ิม
ยอดขายผลิตภัณฑพริกทอดได 10,000 
กรัม/เดือน 

 
10. อภิปรายผลการวิจัย 

การพัฒนาบรรจุภัณฑพริกทอด รสตม
ยำ ตามมาตรฐานการออกแบบบรรจุภัณฑ 
กรณีศึกษา สถานประกอบการพริกทอด 
จ ั งหว ัดสม ุทรสาคร  โดยใชหล ักการ
ออกแบบบรรจุภัณฑในการทำวิจัยนั้น ทำ
ใหลักษณะของบรรจุภัณฑพริกทอดของ
ทางสถานประกอบการเปนมาตรฐาน มี
ความนาเชื่อถือ สามารถสงเสริมการขาย 
เพิ่มความโดดเดน ดึงดูดความสนใจใหกับ
ผูบริโภคที่ไดพบเห็น สงผลใหมียอดขายที่

เพิ ่มขึ ้น และจากการใสข อมูลชองทาง
ติดตามขอมูลสงเสร ิมการขาย ทำใหมี
ชองทางในการตลาดมากขึ้น ซึ่งงานวิจัยน้ี
ไดสอดคลองกับงานวิจัยของ ปราณี เทา
กลาง ณัฎวรัตน ขจัดภัย และภิญญาพัชร 
สว ัสด ิ ์ก ุลน ิ ธิ ที ่ทำการว ิจ ัย เร ื ่อง การ
ออกแบบบรรจุภ ัณฑผลิตภัณฑแปรรูป
อาหารจากพริกสำหรับกลุมวิสาหกิจชุมชน
แปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ตำบลสี
มุม อำเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา โดย
ไดการออกแบบบรรจ ุภ ัณฑผล ิตภัณฑ
น้ำพริก โดยมีคุณลักษณะดานโครงสราง
ของบรรจุภัณฑทั ้ง 4 ดาน ประกอบดวย 
ดานการปกปองคุ มครองสินคา ดานการ
อำนวยความสะดวก ดานความเหมาะสม
กับผลิตภัณฑ และดานความเปนมิตรกับ
สิ่งแวดลอม (ปราณี เทากลาง ณัฎวรัตน 
ขจัดภัย และภิญญาพัชร สวัสดิ ์ก ุลนิธิ, 
2564) 
 
11. ขอเสนอแนะ 

งานวิจ ัยนี ้ไดทำการออกแบบบรรจุ
ภัณฑพริกทอด ซึ่งมีขอจำกัดในเรื ่องของ
รสชาติและขนาดการบรรจุของผลิตภัณฑที่
ทำวิจัย โดยศึกษาเฉพาะรสตมยำ ที่บรรจุ
กลองละ 100 กรัมเทานั้น ดังนั้น ในการทำ
วิจัยในอนาคตอาจจะมีการออกแบบบรรจุ
ภ ัณฑผล ิตภัณฑประเภทอื ่น ๆ รวมถึง
ออกแบบบรรจุภัณฑที่เหมาะสมสำหรับการ
บรรจุผลิตภัณฑในขนาดตาง ๆ  
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