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บทคัดยอ 
การออกแบบบรรจุภัณฑมคีวามสำคัญตอธุรกิจ หากมีการออกแบบบรรจุภัณฑใหเปน

มาตรฐาน มีความโดดเดน จะสามารถดึงดูดความสนใจของผูบริโภคที่ไดพบเห็น สงผลตอ
ยอดขายที่ไดรับ โดยงานวิจัยเรื่อง การพัฒนาบรรจุภัณฑพริกทอด รสตมยำ ตามมาตรฐาน
การออกแบบบรรจุภัณฑ กรณีศึกษา สถานประกอบการพริกทอด จังหวัดสมุทรสาคร มี
วัตถุประสงค 1) เพื่อศึกษารูปแบบบรรจุภัณฑพริกทอดของทางสถานประกอบการ และ 2) 
เพื่อออกแบบบรรจุภัณฑพริกทอด ตามมาตรฐานการออกแบบบรรจุภัณฑ ผูวิจัยไดทำการลง
พื้นที่เก็บขอมูล โดยใชแบบสัมภาษณและแบบสังเกต และใชหลักการออกแบบบรรจุภัณฑใน
การออกแบบบรรจุภัณฑพริกทอด ผลการวิจัย พบวา รูปแบบเดิมของบรรจุภัณฑพริกทอด
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ของทางสถานประกอบการ เปนการบรรจุในถุงพลาสติกใสซิปล็อคธรรมดา ขาดความโดนเดน 
ไมเปนมาตรฐานตามหลักการออกแบบบรรจุภัณฑ  ทางผูวิจัยจึงทำการออกแบบบรรจุภัณฑ 
2 ชั้น คือ บรรจุภัณฑหลัก และบรรจุภัณฑรอง จำนวน 2 รูปแบบ และไดนำเสนอตอสถาน
ประกอบการ โดยสถานประกอบการไดทำการเลือกบรรจุภัณฑรูปแบบที่ 1 ซึ่งหลังจากสถาน
ประกอบการไดใชบรรจุภัณฑที่พัฒนา พบวา สามารถเพิ่มยอดขายผลิตภัณฑพริกทอดได 
10,000 กรัม/เดือน 

 
คำสำคญั:  การออกแบบ บรรจุภัณฑ พริกทอด 

Abstract  
Packaging design is important for business. Designing a standard package 

that is outstanding will attract consumers' attention, which will affect sales. This 
research is on the development of fried chili Tom Yum flavored packaging 
according to packaging design standards.  Case study:  Fried chili establishment 
Samut Sakhon Province.  Objectives 1)  study the fried chili packaging design of 
the establishment and 2)  design fried chili packaging according to packaging 
design standards.  The researcher collected data using interview forms and 
observation forms and used packaging design principles to design fried chili 
packaging. Research results: The original design of the establishment's fried chili 
packaging is packaged in a normal clear ziplock plastic bag, which is not 
outstanding and does not comply with packaging design principles.  The 
researchers designed two pieces of packaging, an individual package and an 
inner package. Number of models: 2 and presented them to the establishment. 
The establishment selected the first form of packaging. After the establishment 
used the developed packaging, it could increase sales of fried chili products by 
10,000 grams/month. 

 
Keywords: Design, Packaging, Fried Chili
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1. บทนำ 
อุตสาหกรรมอาหารมีบทบาทและ

ความสำคัญตอเศรษฐกิจของประเทศไทย 
จ า ก ข  อ ม ู ล  Thailand Food Industry 
Profile 2022 จัดทำขึ้นโดยศูนยอัจฉริยะ
เพื ่ออุตสาหกรรมอาหาร สถาบันอาหาร 
กระทรวงอุตสาหกรรม พบวา ในป 2565 
ส ัดส วน GDP อาหารตอ GDP ประเทศ 
เท าก ับร อยละ 6 และคาส ัดส วน GDP 
อาหารต อ  GDP อ ุตสาหกรรมอาหาร 
เทากับรอยละ 22.7 ซึ ่งมีสัดสวนสูงกวา
อ ุตสาหกรรมไฟฟาและอิเล ็กทรอนิกส 
อ ุตสาหกรรมยายยนต   อ ุตสาหกรรม
เคมีภัณฑ รวมถึงอุตสาหกรรมสิ่งทอและ 
เครื ่องนุ งหม โดยสัดสวนโรงงานแปรรูป
อาหาร หากจำแนกตามสาขาอุตสาหกรรม 
ณ สิ้นป 2565 พบวา อุตสาหกรรมผักผลไม
แปรรูป มีจำนวนโรงงานแปรรูปอาหารอยู
ลำดับที่ 4 ของประเทศ (ศูนยอัจฉริยะเพ่ือ
อุตสาหกรรมอาหาร, 2565) ซึ่งถือวาเปน
อุตสาหกรรมที่มีความสำคัญตอเศรษฐกิจ
ของประเทศไทย จากการที่ผูวิจัยไดศึกษา
ขอมูลการผลิตพริกทอดและปรึกษาความ
คิดเห็นรวมกับสถานประกอบการแปรรูป
พริกแหงหนึ่งในจังหวัดสมุทรสาคร พบวา 
ทางสถานประกอบการประสบป ญหา
รูปแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑพริกทอดมี
ร ูปแบบไมท ันสมัย และไม เป นไปตาม
ขอกำหนดของการออกแบบบรรจุภัณฑ ดัง
ภาพที่ 1 และภาพที่ 2 โดยบรรจุภัณฑเดิม
นั้นบรรจุอยูในถุงพลาสติกใสซิปล็อคแบบ
ธรรมดา มีร ูปแบบไมเปนทางการ ขาด
ความนาเชื ่อถือ ทำใหเมื ่อวางขายตาม
ทองตลาด ผลิตภัณฑพริกทอดของทาง

สถานประกอบการไมมีความโดนเดน ไม
สะดุดตาผูบริโภค ทำใหผู บริโภคบางราย
มองขามไมสนใจผลิตภัณฑพริกทอด สงผล
ต อยอดขายท ี ่ตามมา  ด ังน ั ้น เพ ื ่อให
ผ ล ิ ตภ ัณฑ  พ ร ิ กทอดของทา งสถ าน
ประกอบการสามารถสงเสริมการขายและ
สอดคลองกับมาตรฐานการออกแบบบรรจุ
ภัณฑ ในงานวิจัยนี้ ผูวิจัยจึงทำการพัฒนา
บรรจ ุภ ัณฑ พร ิกทอด รสต มยำ ตาม
มาตรฐานการออกแบบบรรจ ุ ภ ัณฑ  
กรณีศึกษา สถานประกอบการพริกทอด 
จังหวัดสมุทรสาคร 

 
2. วัตถุประสงค 

1) เพื ่อศึกษารูปแบบบรรจุภัณฑพริก
ทอดของทางสถานประกอบการ 

2) เพื ่อออกแบบบรรจุภัณฑพริกทอด 
ตามมาตรฐานการออกแบบบรรจุภัณฑ 
 
3. ขอบเขตของการวิจัย 

3.1 ขอบเขตดานเนื้อหา                    
1) ออกแบบบรรจุภัณฑพริกทอด 

รสตมยำ 
2) เก็บขอมูลรูปแบบบรรจุภัณฑ

พร ิกทอดของสถานประกอบการ  ใน
ระหวางวันที่ 1 กุมภาพันธ 2567 ถึง 29 
กุมภาพันธ 2567  

3) ใชหลักการออกแบบบรรจุภัณฑ
ในการออกแบบบรรจุภัณฑพริกทอด 

 
3.2 ขอบเขตดานเวลา  

ระยะเวลาในการทำวิจ ัยตั ้งแต 
วันที่ 1 กุมภาพันธ 2567 ถึง 30 มิถุนายน 
2567 
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3.3 ขอบเขตดานพื้นที่  
สถานประกอบการพริกทอด ตำบล

กาหลง อำเม ืองสม ุทรสาคร  จ ั งหวัด
สมุทรสาคร 

 
4. นิยามศัพทเฉพาะ 

พริกทอด หมายถึง ขนมขบเคี้ยว หรือ
อาหารวาง ที่ผลิตจากการนำพริกจินดาไป
ทอดใหกรอบ 

บรรจุภัณฑ หมายถึง บรรจุภัณฑที่ใช
สำหรับการบรรจุผลิตภัณฑพริกทอด รสตม
ยำ 

มาตรฐาน หมายถ ึง มาตรฐานตาม
หลักการออกแบบบรรจุภัณฑ 

 
5. ทฤษฎีและงานวิจัยที่เก่ียวของ 

5.1 หล ักการออกแบบบรรจ ุ ภัณฑ 
(ดวงจันทร นาชัยสินธุ, 2558) 

 
โครงสรางบรรจุภัณฑ  
หล ั กส ำค ัญ ในการออกแ บบ

โครงสรางบรรจุภัณฑ ประกอบดวย  
1)  ช น ิ ด ข อ ง ว ั ส ด ุ ท ี ่ ใ ช  ท ำ              

บรรจุภัณฑ 
2)  ร ูปแบบของบรรจ ุภ ัณฑ ที่

สอดคลองกับผลิตภัณฑที่จะทำการบรรจุ 
3) ขนาดของตัวบรรจุภัณฑที ่มี

ขนาดพอดี เหมาะสม สามารถรองรับ
น้ำหนักผลิตภัณฑที่จะทำการบรรจุได 

4)  การข ึ ้ น ร ู ป  ว ิ ธ ี ก ารบรรจุ  
ลักษณะของรอยตอ มีความสะดวกในการ
ใชงาน เปด-ปด  

5)  การค ุ มครองท ี ่ต องการให
สอดคลองกับผลิตภัณฑที่จะทำการบรรจุ 

6) ล ักษณะของบรรจุภ ัณฑที ่มี
ความโดดเดน 

7) บรรจุภัณฑมีความแตกตาง มี
ความพึงพอใจที่สามารถสื่อความตองการ 

 
องค ประกอบฉลากของบรรจุ

ภัณฑ ประกอบดวย 
1) ช่ือสินคา 
2) ตราสินคา 
3) สัญลักษณทางการคา 
4) การกำหนดลักษณะ 2, 3 มิติ 
5) ขอมูลสินคา 
6) ขอมูลสงเสริมการขาย 
7) รูปภาพ 
8) สวนประกอบของสินคา 
9) ปริมาณหรือปริมาตรของสินคา 
10) ช่ือผูผลิตและผูจำหนาย (ถามี) 
11) รายละเอ ียดตามข อบ ังคับ

กฎหมาย  
 
แนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ 
ขั้นตอนการออกแบบบรรจุภัณฑ 

(ดวงจันทร นาชัยสินธุ, 2558) 
1) กำหนดกลุมเปาหมาย 
2) กำหนดช่ือตราสินคา 
3) เลือกวัสดุที่ใชในการทำบรรจุภัณฑ 
4) รูปทรงของบรรจุภัณฑ 
5) สีสันและกราฟก 

 
6. การทบทวนวรรณกรรมที่เก่ียวของ 

จากการทบทวนวรรณกรรมที่เกี่ยวของ
กับการออกแบบบรรจุภัณฑ พบวา ในอดีต
ที ่ผานมาจนถึงปจจุบัน ไดมีการทำวิจัย
เกี ่ยวกับการออกแบบและพัฒนาบรรจุ
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ภัณฑท ี ่หลากหลาย ไม ว าจะเป นการ
ออกแบบบรรจุภัณฑสำหรับขาวแตน ใน
โครงการหนึ่งตำบลหนึ่งผลิตภัณฑ (อโนทัย 
เพ็ชรสุวรรณ ไพรัช วงศยุทธไกร และสมพล 
ดำรงเสถียร, 2551) การพัฒนาบรรจุภัณฑ
น้ำพริกพรอมบริโภค (สุภาพร อภิรัตนา
นุสรณ และกฤตภาส จินาภาค, 2556) การ
ออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑแปงทอด
กลวยสำเร็จรูป ตรามาลิน (ณัฐกิตต์ิ โภคิน
เร ืองก ิต ต์ิ , 2558)  การศ ึกษาเพ ื ่อการ
พัฒนาการออกแบบบรรจุภัณฑขาวเจกเชย
เสาไห จังหวัดสระบุรี (ณธกร อุไรรัตน, 
2559) การออกแบบบรรจุภัณฑกลวยแผน
ทอดกรอบสำหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนเพ่ือ
การสงออกสูสาธารณรัฐประชาชนจีน (เจน
ยุทธ ศรีหิร ัญ, 2560) การออกแบบตรา
สัญลักษณและบรรจุภ ัณฑเพื ่อเพิ ่มขีด
ความสามารถในการแขงขันของผลิตภัณฑ
น้ำพริกปลาราสับของวิสาหกิจชุมชนหมู
สวรรคหมูไทยศรีโยธิน จังหวัดกำแพงเพชร 
(ชญานนันท ศิริกิจเสถียร อนุ ธัชยะพงษ 
และประพ ัสสร บ ัวเผ ื ่อน , 2563)  การ
ออกแบบบรรจุภ ัณฑผลิตภัณฑแปรรูป
อาหารจากพริกสำหรับกลุมวิสาหกิจชุมชน
แปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ตำบลสี
ม ุม อำเภอเม ือง จ ังหว ัดนครราชส ีมา 
(ปราณี เท ากลาง ณ ัฎวร ัตน   ขจ ัดภัย 
และภิญญาพัชร สวัสดิ์กุลนิธิ, 2564) การ
พัฒนาบรรจุภัณฑน้ำพริกมะแขวนของกลุม
แมบานทาชาง จังหวัดกำแพงเพชร (เพ็ญ
ศร ี  จ ั นทร  อ ิ นทร , 2564)  การพ ัฒนา
ผลิตภัณฑและบรรจุภัณฑถั่วทอดสมุนไพร
ภายใตตราสินคาถั่วแซบบานชีทวน อำเภอ
เขื่องใน จังหวัดอุบลราชธานี (อนันต สุนท

ราเมธากุล และคณะ, 2565) การออกแบบ
ตราสัญลักษณปลากะพงแปรรูป กลุ มผู
เล ี ้ยงปลากะพง ตำบลเสม็ดใต จ ังหวัด
ฉะเชิงเทรา (วิชาญ ตอรบรัมย และคณะ, 
2565) การออกแบบบรรจุภัณฑขนมลาเพ่ือ
เพิ่มมูลคากลุมวิสาหกิจชุมชน บานทาซอม 
อำเภอหัวไทร จังหวัดนครศรีธรรมราช 
(ตวงรัก รัตนพันธุ เมธิรา ไกรนที และวชิ
รวิทย บัวขาว, 2565) การออกแบบตรา
สัญลักษณและบรรจุภัณฑอยางมีสวนรวม 
กรณีศึกษา วิสาหกิจชุมชน กลุมแมบาน
แสงตะวัน อำเภอสามโคก จังหวัดปทุมธานี 
(ธนัง ชาญกิจชัญโญ, 2565) การเพิ่มมูลคา
ผลิตภัณฑผลไมอบแหงดวยการออกแบบ
บรรจุภัณฑ (รัชฎาพร ใจมั่น, 2565) การ
ออกแบบบรรจ ุภ ัณฑ อาหารพลาสติก 
(Babak Nemat et al., 2565) บรรจุภัณฑ
อาหารพลาสติกที ่ย ั ่งยืนตอสิ ่งแวดลอม 
(S.U.M. Jagoda et al., 2566) การศึกษา
และพัฒนาตราสัญลักษณ บานสวนนกกวัก 
เพื่อใชในการออกแบบบรรจุภัณฑ สำหรับ
ผลิตภัณฑ กระทอนทรงเครื ่อง จังหวัด
ปราจีนบุรี (จุฑามาศ เถียรเวช, 2566) การ
พัฒนาบรรจ ุภ ัณฑล ูกประคบสมุนไพร
จากอัตลักษณชาติพันธุ ม งเพื ่อสงเสริม
ว ิสาหก ิจช ุมชนบานห วยหาน จ ังหวัด
เชียงราย (ธัญลักษณ ศุภพลธร, 2566) การ
พัฒนาบรรจุภัณฑสำหรับตำรับยาจากสาร
สกัดหอมแดง (อรัญ วานิชกร, 2566) การ
พัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑเพื่อใชใน
การขนสงสำหรับเกษตรกรผู  เล ี ้ยงปูนา 
กรณีศึกษา: สารคามฟารมปูนา (วรกฤต 
ชางจัตุร ัส ชณัฐ วิพัทนะพร และศิวดล 
กัญญาคำ, 2566) ปจจัยที ่ส งผลตอการ
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เลือกใชงานบรรจุภัณฑเพื่อสิ่งแวดลอมของ
ผูบริโภค (ศุภรดา เรืองกฤษ และทิพยรัตน 
เ ล า ห ว ิ เ ช ี ย ร , 2566)  ก า ร อ อ ก แ บ บ
ภาพลักษณตราสินคา บรรจุภัณฑ แนว
ทางการสื่อสารเครื่องแกง ฮาลาลันตอยยี
บันในพื ้นที ่จ ังหวัดปตตานี (โรสนา รัฐ
การัณย และมูฮำหมัดอามีน หะยีหามะ, 
2566) ปจจัยที่มีอิทธิพลตอการตัดสินใจ
เลือกวัสดุของบรรจุภัณฑอาหาร สำหรับ
กลุมวิสาหกิจชุมชน (อมรรัตน หมื่นจิตนอย 
และกวิน สนธิเพิ่มพูน, 2567) การปรับปรุง
การออกแบบบรรจุภัณฑอาหารที ่ยั ่งยืน 
(Khadijeh Shirzad and Amin Joodaky, 
2567 ) และความกาวหนาของบรรจุภัณฑ
อาหารที ่ย ั ่งยืน: จากวัสดุที ่เปนมิตรกับ
ส ิ ่ งแวดล  อมไปจนถ ึ ง เทคโนโลย ี เ ชิ ง
นวัตกรรม (Shokat Hussain et al., 2567) 
 
7. วิธีการดำเนินการวิจัย 

7.1 ประชากรและกลุมตัวอยาง 
การทำวิจัยนี้ ไดกำหนดขนาดกลุม

ตัวอยางโดยใชตารางของเครจซี่และมอร
แกน (Krejcie and Morgan) ดังตารางที่ 1  
ในการประมาณคาสัดสวนของประชากร 
ซึ่งกำหนดใหสัดสวนของลักษณะที่สนใจใน
ประชากร เทากับ 0.5 ระดับความคลาด
เคลื ่อนที ่ยอมรับไดรอยละ 5 และระดับ
ความเชื ่อมั ่นอยูที่ รอยละ 95 โดยขนาด
ของกลุ มผู ประกอบการพริกทอด ตำบล
กาหลง อำเม ืองสม ุทรสาคร  จ ั งหวัด
สมุทรสาคร มีทั้งหมด 10 คน เพราะฉะน้ัน 
หากอางอิงจากตารางของเครจซี่และมอร
แกน งานวิจัยนี ้จะทำการเก็บขอมูลจาก
กลุมตัวอยาง จำนวน 10 คน 

ตารางที่ 1 จำนวนประชากรและจำนวน
กลุมตัวอยางของเครจซี่และมอรแกน 
 

จำนวนประชากร จำนวนกลุมตัวอยาง 

10 10 

15 14 

20 19 

25 24 

30 28 

35 32 

40 36 

ที ่มา: (Krejcie, R. V. & Morgan, D. W., 
1970) 
 

7.2 ขั้นตอนการดำเนินการวิจัย 
1) ลงพื ้นท ี ่สำรวจปญหาและ

ความตองการของสถานประกอบการ 
2) ว ิ เคราะหป ญหาของสถาน

ประกอบการ 
3) ออกแบบบรรจุภัณฑพริกทอด 
4 )  ส ร ุ ป ผ ล ร  ว ม ก ั บ ส ถ า น

ประกอบการ 
5) ประเมินผลหลังการทำวิจัย 

 
8. ผลการวิจัย 

8.1 การศึกษารูปแบบบรรจุภัณฑพริก
ทอดของทางสถานประกอบการ 

จากการที่ผู วิจัยไดทำการลงพื้นที่
เก็บขอมูล โดยใชแบบสัมภาษณและแบบ
สังเกตในการศึกษารูปแบบบรรจุภัณฑพริก
ทอดของทางสถานประกอบการ พบวา 
ผล ิ ตภ ัณฑ  พ ร ิ กทอดของทา งสถ าน
ประกอบการ มีการบรรจุลงในบรรจุภัณฑ 
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ที่เปนถุงพลาสติกซิปล็อค ดังภาพที่ 1 และ
ทำการติดสติกเกอรบนบรรจุภัณฑเปนรูป
สามเหลี่ยมแสดงรสชาติของพริกทอดไวที่
มุมถุงพลาสติก ดังภาพที่ 2 ซึ่งบรรจุภัณฑ
แบบดั้งเดิมของทางสถานประกอบการน้ัน 
ไมเปนมาตรฐานตามหลักการออกแบบ
บรรจุภัณฑ ขอมูลองคประกอบฉลากของ
บรรจุภัณฑไมสมบูรณ รวมทั้งมีรูปแบบที่ไม
ทันสมัย ขาดความนาเชื่อถือ เมื่อวางขาย
ตามทองตลาด ผลิตภัณฑพริกทอดของทาง
สถานประกอบการไมมีความโดนเดน ทำให
ไมสะดุดตาผูบริโภค สงผลตอยอดขายที่
ตามมา 

 
8.2 การออกแบบบรรจุภัณฑพริกทอด 

ตามมาตรฐานการออกแบบบรรจุภัณฑ 
จากการศึกษาขอมูลยอดขายใน

อดีต พรอมทั้งปรึกษาความคิดเห็นรวมกับ
ทางสถานประกอบการในการ เล ื อก
ผลิตภัณฑที ่จะนำมาทำการวิจ ัย พบวา 
ผลิตภัณฑพริกทอด รสตมยำ มีรสชาติเปน
ที่นิยม และมียอดขายสูงกวาผลิตภัณฑพริก
ทอด รสชาติอื ่น ๆ ดังนั ้น ในงานวิจัยน้ี 
ผู วิจัยจึงทำการเลือกผลิตภัณฑพริกทอด 
รสตมยำ เปนกรณีศึกษาในการทำวิจัย
ออกแบบบรรจุภัณฑใหไดมาตรฐานตาม
หลักการ 

 

 
 

ภาพที่ 1 บรรจุภัณฑถุงพลาสติกซิปล็อค
ของผลิตภัณฑพริกทอดกอนทำวิจัย 
 

 
 

ภาพที่ 2 สติกเกอรติดบนบรรจุภัณฑของ
ผลิตภัณฑพริกทอดกอนทำวิจัย 
 

การออกแบบบรรจุภัณฑพริกทอด 
ผู วิจัยไดทำการออกแบบบรรจุภัณฑตาม
หลักการออกแบบบรรจุภัณฑ โดยผูวิจัยได
ท ำ ก า ร ออกแบบบร รจ ุ ภ ั ณ ฑ   2 ช้ั น 
ประกอบดวย  

1) บรรจุภัณฑหลักหรือบรรจุภัณฑ
เฉพาะหนวย ผูวิจัยไดทำการออกแบบโดย
ใชถุงพลาสติกซิปล็อค ขนาด 10.5 x 17.5 
เซนติเมตร โดย 1 ถุง บรรจุผลิตภัณฑพริก
ทอดจำนวน 50 กรัม ดังภาพที่ 3 และไดทำ
การออกแบบสติกเกอร ต ิดบรรจ ุภ ัณฑ
ผลิตภัณฑพริกทอดที่เปนบรรจุภัณฑหลัก 
ทั้งดานหนาและดานหลัง ดังภาพที่ 4 
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โดยสติกเกอรดานหนาแสดงขอมูล  
1) ช่ือสินคา  
2) ตราสินคา  
3) รายละเอียดสินคา แสดงรสชาติ

ของผลิตภัณฑ  
สติกเกอรดานหลังแสดงขอมูล  
1) สวนประกอบของสินคา  
2) ปริมาณของสินคา 
3) ช่ือผูผลิต 
4) ขอมูลสำหรับผูแพอาหาร 
5) วันที่ผลิต และวันหมดอายุ 

 

 
 

ภาพท ี ่  3 ถ ุงพลาสต ิกซ ิปล ็อค บรรจุ
ผลิตภัณฑพริกทอด 50 กรัม 
 

 
 
ภาพท ี ่  4 สต ิก เกอร ต ิ ดบรรจ ุภ ัณฑ
ผล ิตภ ัณฑพร ิกทอดช ั ้นใน ด านหน า-
ดานหลัง 
 

2) บรรจุภัณฑรองหรือบรรจุภัณฑ
ชั้นใน ผูวิจัยไดทำการออกแบบบรรจุภัณฑ

รองสำหร ับ ใส บรรจ ุ ภ ัณฑ หล ั กของ
ผลิตภัณฑพริกทอดจำนวน 2 ถุง ถุงละ 50 
กรัม โดยใชกลองกระดาษแข็งชนิดบาง
แบบพับได ออกแบบเปนรูปสี่เหลี่ยม ขนาด 
10 x 10 x 15 เซนติเมตร พรอมทั้งทำการ
เจาะรูวงกลม ขนาดเสนผานศูนยกลาง 5.2 
เซนติเมตร สำหรับดานหนาและดานหลัง
ของกลอง เพื่อแสดงใหเห็นผลิตภัณฑพริก
ทอดที่บรรจุอยูดานในกลอง ซึ่งกลองบรรจุ
ภ ัณฑท ี ่พ ัฒนา สามารถรองร ับน้ำหนัก
ผลิตภัณฑที ่ทำการบรรจุได กลองบรรจุ
ภ ัณฑม ีล ักษณะการเปด-ปดที ่ง าย ไม
ซับซอน และในสวนของตัวผลิตภัณฑพริก
ทอดเมื ่อมีการบรรจุลงในกลองอีก 1 ช้ัน 
แทนการบรรจุลงในถุงพลาสติกใสซิปล็อค
เพียงชั้นเดียว ทำใหตัวผลิตภัณฑพริกทอด
ไดรับการปองกันการแตกหักจากการเขยา
หรือการหยิบจับผลิตภัณฑโดยไมระวังของ
ผ ู บร ิโภค รวมถ ึงความสามารถในการ
จัดเรียงของผลิตภัณฑที่งายตอการบริหาร
จัดการ 

โ ด ย ก ล  อ ง บ ร ร จ ุ ภ ั ณ ฑ ร อ ง
ประกอบดวยขอมูล  

1) ช่ือสินคา 
2) ตราสินคา 
3) รายละเอียดสินคา 
4) สวนประกอบของสินคา 
5) ขอมูลโภชนาการ 
6) ขอมูลสำหรับผูแพอาหาร 
7) ปริมาณของสินคา 
8) ช่ือผูผลิต 
9) วันผลิต วันหมดอายุ 
10) ชองทางติดตามขอมูลสงเสริม

การขาย 
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ผ ู ว ิจ ัยได ทำการออกแบบบรรจุ
ภัณฑรองของผลิตภัณฑพริกทอด จำนวน 2 
รูปแบบ ดังภาพที ่5 และ 6 และไดนำเสนอ
ตัวแบบบรรจุภัณฑดังกลาวกับทางสถาน
ประกอบการ เพื ่อสรุปผลรวมกับสถาน
ประกอบการ ซึ่งทางสถานประกอบการได
ทำการเลือกตัวแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑ
พริกทอดที่ทำการพัฒนา แบบที่ 1 และเมื่อ
ประกอบกลองบรรจุภัณฑรองพรอมใส
บรรจุภัณฑหลักในกลองเร ียบรอยแลว 
แสดงดังภาพที่ 7 

 
8.3 การวิเคราะหผลเชิงปริมาณหลัง

การทำวิจัย 
หลังจากที่สถานประกอบการไดใช

บรรจุภัณฑพริกทอดที่พัฒนาแลวน้ัน พบวา 
ผลิตภัณฑมีความนาเชื่อถือ มีความโดดเดน 
สะดุดตามากขึ้น เพิ่มความนาสนใจใหกับ
ผู บริโภคที่ไดพบเห็น สงผลใหมียอดขาย
เพิ่มขึ้น และเพิ่มชองทางการตลาดมากขึ้น 
โดยจากเดิมสถานประกอบการไดทำการ
ขายผลิตภัณฑพริกทอดขนาด 100 กรัม 
ภายใตแบรนดของตนเองอยู ที ่ 100 ถุง/
เด ือน คิดเปนจำนวนพริกทอดทั ้งหมด 
10,000 กรัม ซึ่งหลังจากใชบรรจุภัณฑที่
พัฒนาแลวนั้น ทำใหยอดขายเพิ่มขึ้นเปน 
200 กลอง/เดือน เมื่อ 1 กลอง บรรจุพริก
ทอดทั้งหมด 100 กรัม คิดเปนจำนวนพริก
ทอดท ั ้ งหมด 20,000 กร ัม  จากข อมูล
ขางตน พบวา บรรจุภัณฑที่พัฒนาขึ้นจาก
งานวิจัยนี้สามารถเพิ่มยอดขายผลิตภัณฑ
พริกทอดได 10,000 กรัม/เดือน 

 
 
ภาพที่ 5 ตัวแบบบรรจุภัณฑรองผลิตภัณฑ
พริกทอดที่ทำการพัฒนา แบบที่ 1 

 
ภาพที่ 6 ตัวแบบบรรจุภัณฑรองผลิตภัณฑ
พริกทอดที่ทำการพัฒนา แบบที่ 2 

 
 
ภาพที่ 7 กลองบรรจุภัณฑผลิตภัณฑพริก
ทอด 
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9. สรุปผลการวิจัย 
จากการที่ผูวิจัยไดทำการออกแบบบรรจุ

ภ ัณฑ พร ิ กทอด  กรณ ี ศ ึ กษา  สถาน
ประกอบการพริกทอด จังหวัดสมุทรสาคร 
โดยมีวัตถุประสงค 1) เพื่อศึกษารูปแบบ
บรรจ ุภ ัณฑ พร ิ กทอดของทางสถาน
ประกอบการ และ 2) เพื่อออกแบบบรรจุ
ภัณฑพริกทอด สรุปผลการวิจัย ดังนี้ บรรจุ
ภัณฑพริกทอดรูปแบบเดิมของทางสถาน
ประกอบการยังไมเป นไปตามหลักการ
ออกแบบบรรจุภัณฑ สงผลตอยอดขายที่
ไดรับ ทางผูวิจัยจึงไดทำการพัฒนาบรรจุ
ภัณฑ โดยออกแบบบรรจุภัณฑ 2 ชั้น คือ 
บรรจุภัณฑหลัก ดังภาพที่ 3 และบรรจุ
ภัณฑรอง ดังภาพที ่ 5 และ 6 ซึ ่งกลอง
บรรจุภัณฑรองที ่ผ านการคัดเลือกจาก
สถานประกอบการ คือ ตัวแบบบรรจุภัณฑ
รองของผลิตภัณฑพริกทอดที่ทำการพัฒนา 
แบบที่ 1 ซึ่งหลังจากสถานประกอบการได
ใชบรรจุภัณฑที่พัฒนา พบวา สามารถเพ่ิม
ยอดขายผลิตภัณฑพริกทอดได 10,000 
กรัม/เดือน 

 
10. อภิปรายผลการวิจัย 

การพัฒนาบรรจุภัณฑพริกทอด รสตม
ยำ ตามมาตรฐานการออกแบบบรรจุภัณฑ 
กรณีศึกษา สถานประกอบการพริกทอด 
จ ั งหว ัดสม ุทรสาคร  โดยใชหล ักการ
ออกแบบบรรจุภัณฑในการทำวิจัยนั้น ทำ
ใหลักษณะของบรรจุภัณฑพริกทอดของ
ทางสถานประกอบการเปนมาตรฐาน มี
ความนาเชื่อถือ สามารถสงเสริมการขาย 
เพิ่มความโดดเดน ดึงดูดความสนใจใหกับ
ผูบริโภคที่ไดพบเห็น สงผลใหมียอดขายที่

เพิ ่มขึ ้น และจากการใสข อมูลชองทาง
ติดตามขอมูลสงเสร ิมการขาย ทำใหมี
ชองทางในการตลาดมากขึ้น ซึ่งงานวิจัยน้ี
ไดสอดคลองกับงานวิจัยของ ปราณี เทา
กลาง ณัฎวรัตน ขจัดภัย และภิญญาพัชร 
สว ัสด ิ ์ก ุลน ิ ธิ ที ่ทำการว ิจ ัย เร ื ่อง การ
ออกแบบบรรจุภ ัณฑผลิตภัณฑแปรรูป
อาหารจากพริกสำหรับกลุมวิสาหกิจชุมชน
แปรรูปอาหารจากพริกบานมะกอก ตำบลสี
มุม อำเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา โดย
ไดการออกแบบบรรจ ุภ ัณฑผล ิตภัณฑ
น้ำพริก โดยมีคุณลักษณะดานโครงสราง
ของบรรจุภัณฑทั ้ง 4 ดาน ประกอบดวย 
ดานการปกปองคุ มครองสินคา ดานการ
อำนวยความสะดวก ดานความเหมาะสม
กับผลิตภัณฑ และดานความเปนมิตรกับ
สิ่งแวดลอม (ปราณี เทากลาง ณัฎวรัตน 
ขจัดภัย และภิญญาพัชร สวัสดิ ์ก ุลนิธิ, 
2564) 
 
11. ขอเสนอแนะ 

งานวิจ ัยนี ้ไดทำการออกแบบบรรจุ
ภัณฑพริกทอด ซึ่งมีขอจำกัดในเรื ่องของ
รสชาติและขนาดการบรรจุของผลิตภัณฑที่
ทำวิจัย โดยศึกษาเฉพาะรสตมยำ ที่บรรจุ
กลองละ 100 กรัมเทานั้น ดังนั้น ในการทำ
วิจัยในอนาคตอาจจะมีการออกแบบบรรจุ
ภ ัณฑผล ิตภัณฑประเภทอื ่น ๆ รวมถึง
ออกแบบบรรจุภัณฑที่เหมาะสมสำหรับการ
บรรจุผลิตภัณฑในขนาดตาง ๆ  
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